
Lodenwirt´s  
Frühlingskarte 

Öffnungszeiten/Orari d’apertura: 

Küche/Cucina: 12:00-14:00 & 18:00-21:15 
Pizza: 11:30-14:30 & 17:00–23:30 



WINE BY the glass 

Schaumwein 

Trento Doc Cuvée Pietra 2020—Marchesi Guerrieri Gonzaga  6,90 

Alma Assemblage 1—Bellavista 7,50 

Champagne Brut—Thienot  11,50 

 

Weisswein 
Chardonnay vom Fass 2,50 

Büchsenöffner 2023—Weingut Pitzner 4,50 

Kerner 2023—Manni Nössing 4,80 

Cuvée Lodenwirt WEISS 2022—Peter Sölva 5,00 

Sylvaner 2023—Weingut Kuenhof 5,50 

Riesling Gutswein 2021—Weingut Kai Schätzel 5,50 

 

RosèWein 
RosaMara 2023—Costaripa 4,50 

 

Rotwein 
Kalterer See vom Fass  2,50 

Lagrein Scharfegg 2023—Weingut Pitzner 5,00 

Cuvée Lodenwirt ROT 2020—Peter Sölva 5,00 

Vernatsch „Der Keil“ 2023—Manincor 5,70 

Pinot Noir 2023—Weingut Michael Puff 6,50 

 

Das Leben   ist zu kurz, 

um schlechten Wein 
 zu trinken.  
  - Goethe 



# Keep calm and enjoy your Drink # 
 

Wildberry Lillet 

White Lillet, Wildberry Tonic 5,50 

Aperol Sunrise 

Aperol, ananas, lemon juice, Grenadine 6,00 

Lodenradler 

Baladin, Ginger Beer 7,00 

Negroni 

Red Vermouth, Campari, Dry Gin 9,00 

White Cuba Libre 

Rum, lime, Ginger Ale, cane sugar 9,00 

Mango Mojito 

Havanna, soda lime, cane suger, mint, mango 10,00 

Smokey Gin 

Baladin Gin & smoked Tonic 9,60 

Wildberry Gin 

Blue Gin, Wildberry Tonic 10,50 

Blue Lagoon 

Vodka, Blue Curacao, Sprite, Lemon 9,00 

 

 

Baladin Beer 

ask for our seasonal choice 5,50 

 

Urkon 0,33 l 6,50 

Brut 0,375 l 9,00 



Eisbecher  
gelato 
Frag barbara (A|C|G|H) 8,90 

Erdbeer-Eis | Quark-Erdbeer-Eis | Rhabarberkompott  

Sahne | weiße Schokoperlen  

Gelato alla fragola | gelato alla ricotta e fragola | composta di rabarbaro 

panna | perle di cioccolato bianco  

Kaffeeklatsch (A|C|G|H) 7,50 

Vanille-Eis | Kaffee-Eis | Kaffeesauce 

Sahne | Streusel | Schokosauce 

Gelato alla vaniglia| gelato al cafè | salsa al cafè 

panna | crumble | salsa al cioccolato  

 

Eisschokolade (A|G|H) 8,00 

Eiskaffee (A|G|H) 8,00 

Bananensplit (A|G|H) 8,70 

 

Ice, ice baby 

Hausgemachtes Eis pro Kugel  2,00 

Gelato fatto in casa a pallina 

 

Toppings 

Schokosauce/ salsa al cioccolato 0,80 

Smarties 0,70 

Schokoperlen/ Perle di cioccolato 0,50 

Sahne/ Panna 0,80 



FOOD 
Französische Austern | ostriche francesi (Q) 4,50/Stück 

____________________________________________________________________________________________________________________________________ 

Gehacktes vom Gsieser Almochse | Südtiroler Butter 

hausgemachtes Vollkorn Toastbrot 

Tartara di bue della Valle di Casies | burro dell’Alto Adige (A|G|M) 

pane integrale tostato fatto in casa 

Kleine Portion 150g / porzione piccola 150g 20,00 

Große Portion 200g /porzione grande 200g 24,00 

____________________________________________________________________________________________________________________________________ 

Nardin Gourmet Anchovis (Sardellenfilets) (A|D|G) 

französische Butter | hausgemachtes Baguette 

Anchovis Nardin Gourmet Acciughe sott‘olio d‘oliva 14,00 

burro francese | baguette fatto in casa 

____________________________________________________________________________________________________________________________________ 

Räucherspezialitäten von unseren Schweinen (G|M) 

Apfel-Meerrettichmousse | Gurke  

Affumicati dei nostri maiali | mousse di mela e rafano | cetriolo 15,90 

____________________________________________________________________________________________________________________________________ 

Caesar Salat (Hühnerbrust | Maikönigherzen | Tomaten | Parmesan) (A|C|G|M) 

Insalata Caesar (petto di pollo | cuori d‘insalata lattuga | pomodori | parmigiano) 16,50 

____________________________________________________________________________________________________________________________________ 

Vitamine & Salate vom Buffet/Vitamine e insalate dal buffet 7,00 

Großer Salat vom Buffet/grande insalata dal buffet 14,00 

 

Bei überfüllten Salatschüsseln berechnen wir einen Aufpreis von 3,00€. 

Per piatti di insalata sovraffollati applichiamo un supplemento di 3€. 

____________________________________________________________________________________________________________________________________ 

Spaghetti alla Chitarra | Spargel | Bauchspeck | Schnittlauch (A|C|G) 

Spaghetti alla Chitarra | asparagi | pancetta | erba cipollina 14,90 

____________________________________________________________________________________________________________________________________ 

Wienerschnitzel | Preiselbeeren | Röstkartoffeln  (A|C|G) 

Bistecca alla milanese | mirtilli rossi | patate arrostite 19,00 

____________________________________________________________________________________________________________________________________ 



Dessert 
Lodenvariation (A|C|E|G|H|O) 

Variazione di dolci “Lodenwirt” 12,50 

____________________________________________________________________________________________________________________________________ 

Erdbeere | Rhabarber | Basilikum (A|C|G|H) 

Fragola | rabarbaro | basilico 11,80 

____________________________________________________________________________________________________________________________________ 

Macae 62% Schokolade | Minze (A|C|G|H) 

Cioccolato Macae 62% | menta 11,20 

____________________________________________________________________________________________________________________________________ 

Hausgemachter Apfelstrudel | Vanillesauce (A|C|G|H|N|O) 

Strudel di mele fatto in casa | salsa alla vaniglia 7,00 

____________________________________________________________________________________________________________________________________ 

Tiramisù  (A|C|G) 

Tiramisù  7,00 

____________________________________________________________________________________________________________________________________ 


