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WINE BY THE GLASS

SCHAUMWEIN

Prosecco Brunei 4,20
Praeclarus—Kellerei St. Pauls 6,60
WEISSWEIN

Chardonnay vom Fass 2,50
Langhe Bianco “Rapuje” 202 1—Azienda Agricola Sordo Giovanni 4,60
Kerner 2022— Manni Nossing 4,80
Cuveée Lodenwirt WEISS 202 1—Peter Sélva 5,00
Riesling “Génnheimer” 2022—Eymann 5,00
ROSEWEIN

Lagrein Kretzer 2022—Muri Gries 4,90
ROTWEIN

Kalterer See vom Fass 2,50
St. Magdalener 202 1—Kellerei Bozen 4,00
Bardolino 2020—Villabella 4,60
Lagrein Scharfegg 2022—Weingut Pitzner 4,80
Cuvée Lodenwirt ROT 2019—Peter Sélva 5,00
Blauburgunder “Turmhof” 202 1—Tiefenbrunner 5,00



DRINKS

WILDBERRY LILLET
White Lillet, Wildberry Tonic

APEROL SUNRISE
Aperol, ananas, lemon juice, Grenadine

ALFONS
Mango & Passion Fruit, Soda, Prosecco, Basil

LODENRADLER
Baladin, Ginger Beer

NEGRONI
Red Vermouth, Campari, Dry Gin

WHITE CUBA LIBRE
Rum, lime, Ginger Ale, cane sugar

MANGO MOJITO
Havanna, soda lime, cane suger, mint, mango

SMOKEY GIN
Baladin Gin & smoked Tonic

WILDBERRY GIN
Blue Gin, Wildberry Tonic

BALADIN BEER
ask for our seasonal choice

SOMETHING WARM FOR COLD DAYS
APPLE GINI

Gin, apple juice, sage syrup, lemon juice, cinnamon stick

HAUSPUNCH
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# KEEP CALM AND ENJOY YOUR DRINK #



FOOD

Franzésische Austern | Ostriche francesi (OQ) 4,00

Rindstartar | hausgemachtes Toastbrot | Butter vom Moarhof (A1G|M)
Tartara di manzo | pane tostato fatto in casa | burro dal maso Moar 18,00

Nardin Gourmet Sardellen| franzdsische Butter

hausgemachtes Baguette (AID|G)
Anchovis Nardin | burro francese | baguette fatta in casa 14,00
Hausgereifter Speck | Kaminwurze | Apfel-Meerrettichmousse (G|M)
Speck fatto in casa | “Kaminwurze” | mousse di mela e rafano 15,90
Wintersalat | Puntarelle | Ziegenfrischkase | rosa Grapefruit (G|H)
Insalata invernale | puntarelle | formaggio fresco di capra

pompelmo rosa 15,60

Ceasar Salat (Huhnerbrust | Maikénigherzen | Tomaten | Parmesan) (A|C| G| M)

Insalata Ceasar (petto di pollo | lattuga | pomodori | grana) 15,10
Salat vom Buffet / Insalata dal buffet 7,00
GrofBer Salat vom Buffet / Insalata grande dal buffet 14,00
Hausgemachte Maccheroni all’Amatriciana (A1C|GIL)
Maccheroni fatti in casa all'amatriciana 11,50
Wienerschnitzel | Preiselbeeren | Rdstkartoffeln (A1C|G)
Bistecca alla milanese | mirtilli rossi | patate arrostite 19,00

FRAGEN SIE NACH UNSERER PIZZA-KARTE.
RICHIEDI IL MENU DELLE PIZZE.

OFFNUNGSZEITEN/ORARI D APERTURA:
KUCHE/CUCINA: 12:00-14:00 & 18:00-21:15
PIZZA: 11:30-14:30 & 17:00-23:30



DESSERT
DOLCI

Lodenvariation (AICIEIGIH|O)
Variazione di dolci “Lodenwirt” 11,50
Kaffee-Schokomousse | MilchblUten-Eis (AIC|GIH|O)
Mousse al cafeé e cioccolato | gelato al fior di latte 10,90
Karamellisierte weil3e Schokolade | Ananas | Zitrusfrucht (A|G|H]|O)
Cioccolato bianco caramellato | ananas | agrumi 10,90
Hausgemachter Apfelstrudel | Vanillesauce (AIC|GIH|O)
Strudel di mele fatto in casa | salsa alla vaniglia 7,00
Tiramisu (Al1C|G) 7,00
Selektionierter Kase vom Capriz und Degust (A1G|H O)

Variazione di formaggio di Capriz e Degust 15,00



LODEN~FRUHSTUCK
COLAZIONE LODENWIRT

SUSSES FRUHSTUCK
Kaffee nach Wahl, Orangensaft, kleines Brioche und Joghurt mit Musli
caffe a scelta, succo d'arancia, brioche piccolo e yogurt con cereali 9,50

SALZIGES FRUHSTUCK
Kaffee nach Wahl, Orangensaft, Brot und Joghurt mit Musli
caffe a scelta, succo d'arancia, panino e yogurt con cereali 10,00

Frahstuckszeiten / Orario colazione:

Montag bis Freitag von 07:00-11:00 Uhr
Samstag, Sonntag und Feiertage von 07:30-11:00 Uhr

Lunedi - venerdi dalle 7 alle 11
sabato, domenica, giorni festivi dalle 7.30 alle 11



